CURSO: MICROBIOLOGIA
AVANZADA

06, 07, 13y 14 de junio de 2022

Curso Abierto

OBJETIVO GENERAL / DIRIGIDO A /

o . * Profesionales vinculados a la industria
+ Emplear la Microbiologia de los Alimentos alimentaria para consumo humano.

como una herramienta para controlar
aquellos microorganismos que afectan la
calidad y la inocuidad de los productos.

« Analizar la informacion para aplicar la mejora
continua en el sistema.

« Conocer nuevas metodologias para el
andlisis de alimentos.

CONTENIDOS /

INTRODUCCION: . MODULO 3: NUEVAS TENDENCIAS ~PARA
Presentaciones de los participantes. ANALISIS MICROBIOLOGICOS
Expectativas de los participantes Biosensores basados en Nanoestructuras
Presentacion de los objetivos del curso Métodos Colorimétricos
. _ Métodos Opticos
MODULO 1: GENERALIDADES Métodos de Deteccion Magnética
Tipos de Microorganismos Métodos de Deteccidn Electroguimicos
Curva de Crecimiento Microbiano Métodos de Espectrofotometria Raman

Factores que afectan el Desarrollo Microbiano Métodos de Espectrofotometria de Masa

. ) ) Métodos de Cromatografia de Flujo Lateral
MODULO 2: TEST RAPIDOS CLASICOS

Citometn’a de Flujo ) ) MODULO 4: MICROBIOLOGIA PREDICTIVA
Metodos automatizados basados en nimero mas Introduccion al Modelamiento Microbiano
probable (NMP) Enfoques de Modelamiento.
|le{”09”33Y9$ (ELISA) Pathogen Modeling Program (PMP)
Técnicas Genéticas (PCR) ComBase

Técnicas Enzimédticas

Reconocimiento por Bacteriofagos

Otros sistemas (Petrifil, Bactrac, Simplate)
Validaciones de métodos rapidos
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CURSO: MICROBIOLOGIA
AVANZADA

06, 07, 13y 14 de junio de 2022

Curso Abierto

INFORMACGCION ADICIONAL /

16 horas

TIEMPO 4 sesiones 06, 07,13y 14 de junio
14:002 18:00 hrs

PLATAFORMA Aula Virtual 360 GMS

Presentacion digital del curso, material digital para realizacion de talleres,

MATERIALES INCLUIDOS diploma digital de participacion y certificado de aprobacion.

VALOR POR PARTICIPANTE $195.000.-

OTEC: 360 GMS Capacitacion SPA
Banco Chile

FORMA DE PAGO RUT: 76.004.256-0
Cta. Cte.: N°08820556410
CODIGO SENCE 1238005742 ( Aplicacion De Técnicas De Inocuidad Alimentaria)

Es responsabilidad de la empresa participante o de la OTIC, realizar el trdmite de inscripcion ante SENCE 2
dias habiles antes de su inicio. “360GMS se reserva el derecho de modificar las fechas de ejecucion y/o suspender
un curso de no contar con el quérum minimo”
Daniela Lopez Ardiles
Encargada Marketing & Comunicaciones
daniela.lopez@360gms.cl
+56 9 32937684

VISITANOS EN WWW.3606MS.CL
WHATSAPP +56 9 57227093 (©

CONTACTO@3606MS.CL
+b6 2 23269272

ENCUENTRANOS cOMo 360 6MS @ @ ©
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